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Stiefel-Liebe

HiPPOCAMPLS

Die besten ltalienischen Restaurants

Erstklassige ita-
: lienische Kiiche

und Treffpunkt fur
Bogenhausener
Prominenz mit
© ihrem untriglichen
i Instinkt fir Quali-
tdt: Hippocampus

% ‘E' Wir sind in

Bogenhausen

¢ Inder Nihe des Prinzregen-

i tentheaters und nicht weit von

i Kiichenlegende Mario Gamba

¢ mit seinem Acquarello gibt es

i einweiteres italienisches Juwel,
¢ das die MQ-Redaktion zu den

besten Italienern in Min-

> chen zihlt. Als etabliertes
Restaurant der gehobenen Klas-
se, das regelméfig wohlwollend
im Gault Millau erwdhnt wird,
bleibt das Hippocampus mit
Preisen um die 50,- € fiir ein
Menii dabei absolut erschwing-
lich. In einem klassisch elegan-
ten Gastraum ohne viel Drum-
herum und im Sommer auf ei-
ner sonnigen griilnen Terrasse
bietet der wohlerzogene Service
neben einer gut sortierten Kar-
te mit Weinen hauptséchlich
aus der Toskana, dem Piemont
oder Friaul eine exzellente Kii-
che von den Antipasti bis zum
Dessert aus Zabaione: Erdig,
fruchtig und kernig zugleich ist
die Kombination aus Babyspi-
natsalat mit frittierten Kalbsle-
berravioli, frischen Himbeeren
und Kiirbiskernen. Ein span-
nender Auftakt auch die leicht
pikante kalte Wassermelonen-

Minze-Suppe mit gerducherten
Schwertfisch, vordergrindig
fruchtig und bestimmt nicht je-
dermanns Sache, aber auf jeden
Fall eine originelle Kreation
und damit ein Punkt in Sachen
Innovation. Bei den Hauptgén-

: gen bieten sich fur Liebhaber
i von Fisch ,gegrillter Thun-

¢ fisch auf Babymangold-Ofen-
¢ paprika-Salat mit CroGtons®,

sehr fein abgestimmt mit einer

i Oliven-Kapern-Vinaigrette

oder fiir Fleischfreunde ein

,Ossobuco di vitello auf Polenta-
: Rosmarin-Creme mit eigener

Sauce“. Abweichend von der

Karte darf man sich gerne auf

Sergio Artiaco verlassen, der

¢ nicht nur bei den Desserts

i spannende Kreationen aufier

¢ der Reihe empfiehlt, so auch
die ,Mascarpone-Vanille-Tort-
i chen mit Waldbeeren und

i Zabaionesauce, zu denen ein

: Moscato aus dem Piemonte ei-

{ nen angenehm siifien Abschluss
i bildet. Kein Wunder, dass sich

¢ hier die Bogenhausener mit

¢ ihrem hohen Anspruch an Qua-
¢ litét treffen.

{ HIPPOCAMPUS

i Mithlbaurstrasse 5 (Bogen-
hausen), Telefon: 47 58 55

i hippocampus-restaurant.de

i Dienstag bis Freitag und Sonn-
¢ tag 12-16 und 18.30-1 Uhr,

Samstag 18.30-1 Uhr



